
Vortrag
Hygieneanforderung bei Vereinsfesten und 
Feiern

Referenten: Herr Benjamin Ruisinger, Frau Petra Frey
Datum: 06.03.2024
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Gliederung

1. Lebensmittelrechtliche Vorschriften

2. Beispiele aus der Praxis

3. Erforderliche Dokumentationen

4. Fragerunde
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Vorschriften für ortsveränderliche und/oder nichtständige Betriebsstätten 
(wie Verkaufszelte, Marktstände u. mobile Verkaufsfahrzeuge…)

1. Betriebsstätten müssen so konzipiert werden, dass sie sauber und instand 
gehalten werden und ein Risiko der Kontamination durch Tiere und 
Schädlinge vermieden wird. 
 Überdachung, Boden und Seitenwände

2. Vorrichtungen zum hygienischen Waschen und Trocknen der Hände, sowie     
hygienisch einwandfreie sanitäre Anlagen und Umkleideräume
 Handwaschbecken

3. Flächen, welche mit Lebensmittel in Berührung kommen, sind in einwandfreiem  
Zustand zu halten und müssen leicht zu reinigen und ggf. zu desinfizieren sein
 geeignetes Oberflächenmaterial

4.   Geeignete Vorrichtung zum Reinigen von Arbeitsgeräten
 Spülbecken

1. Lebensmittelrechtliche Vorschriften mit Beispielen
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Vorschriften für ortsveränderliche und/oder nichtständige Betriebsstätten 
(wie Verkaufszelte, Marktstände u. mobile Verkaufsfahrzeuge…)

5. Reinigung von Lebensmitteln unter hygienisch einwandfreien Bedingungen
 Doppelspülbecken

6. Zufuhr einer ausreichenden Menge an warmen und/oder kaltem 
Trinkwasser 
 Trinkwasserschläuche

7. Hygienische Lagerung und Entsorgung von Abfällen

8. Temperaturüberwachung  für Lebensmittel
 Thermometer und Dokumentation

9. Aufbewahrung der Lebensmittel, dass das Risiko einer Kontamination 
vermieden wird
 rein-/unrein Trennung

1. Lebensmittelrechtliche Vorschriften mit Beispielen
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Vorschriften für ortsveränderliche und/oder nichtständige Betriebsstätten 
(wie Verkaufszelte, Marktstände u. mobile Verkaufsfahrzeuge…)
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Anforderungen an Handwaschbecken/Spülbecken
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Beispiele mobiles Handwaschbecken



8 |  Hygieneanforderungen bei Vereinsfeste und Feiern |  Referenten: Benjamin Ruisinger & Petra Frey  |  Datum: 06.03.2024

• Wasser, dass zum Behandeln von Lebensmitteln sowie 
zum Spülen von Geräten und Geschirr benötigt wird, ist 
ausschließlich aus Trinkwasserschläuchen bereitzustellen

• Gartenschläuche und deren Verbindungen  
zählen nicht zu Trinkwasserschläuchen

• Ist kein Trinkwasseranschluss vorhanden, kann behelfsweise ein Kanister 
(lebensmittelecht) verwendet werden

Trinkwasseranschluss



9 |  Hygieneanforderungen bei Vereinsfeste und Feiern |  Referenten: Benjamin Ruisinger & Petra Frey  |  Datum: 06.03.2024

Getränkeschankanlagen 

Erforderliche Unterlagen:

 Nachweis über die sicherheitstechnische Prüfung vor Inbetriebnahme oder 
der wiederkehrenden Prüfung der Schankanlage

 Reinigungsnachweise der Schankanlage

 Betriebsanweisung über den Umgang mit Druckgasflaschen 

 Unterweisungsnachweis für das Betreiben, Benutzen und Bedienen von 
Getränkeschankanlagen
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2. Beispiele aus der Praxis
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2. Beispiele aus der Praxis
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3. Erforderliche Dokumentationen

• Temperaturaufzeichnungen 
(schriftlich oder digital)

• evtl. Reinigungsplan

• Belehrung nach IfSG (Gesundheitszeugnis)

• Rückverfolgbarkeit 
(Rechnungen, Lieferscheine)



13 |  Hygieneanforderungen bei Vereinsfeste und Feiern |  Referenten: Benjamin Ruisinger & Petra Frey  |  Datum: 06.03.2024

Erforderliche Belehrung nach § 43 IfSG

Nutzung im gewerblichen Bereich:
• Bei einem Arzt oder Gesundheitsamt

Nicht nötig  im ehrenamtlichen Bereich
• Hier gilt der Leitfaden für ehrenamtliche Helfer 
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Auszeichnung, Kennzeichnung

Preise: 
 Preise für Speisen und Getränke müssen angegeben sein

Allergene:  
 14 kennzeichnungspflichtige Hauptallergene 

z.B Senf, Ei, glutenhaltiges Getreide, Krebstiere usw.

Zusatzstoffe:  
 gut sichtbar, leicht lesbar und in nicht verwischbarer Schrift 
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Weitere Informationsquellen

• Bayerisches Staatsministerium für Umwelt und Verbraucherschutz
www.stmuv.bayern.de/themen/lebensmittel/allg_lebensmittel/hygiene
/index.htm

• IHK für München und Oberbayern
www.onlinehilfe-lebensmittelhygiene.de

• Bayerisches Landesamt für Gesundheit und Lebensmittelsicherheit 
www.lgl.bayern.de/lebensmittel/hygiene

• Bundesministerium für Ernährung und Landwirtschaft
www.bmel.de/DE/themen/verbraucherschutz/lebensmittel-
hygiene/lebensmittel-hygiene_node.html

http://www.stmuv.bayern.de/themen/lebensmittel/allg_lebensmittel/hygiene/index.htm
http://www.onlinehilfe-lebensmittelhygiene.de/
http://www.lgl.bayern.de/lebensmittel/hygiene
http://www.bmel.de/DE/themen/verbraucherschutz/lebensmittel-hygiene/lebensmittel-hygiene_node.html
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Fragen???

?

?
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Herzlichen Dank 
für Ihre

Aufmerksamkeit!


